Electrolux

PROFESSIONAL

SkyLine PremiumS
6xGN2/1, elektricky, fada Green

POL. #:

MODEL #:

PROJEKT #

SIS #

AlA #

Electrolux

229721 (ECOE62T3A0) SkyLine Premiums,

konvektomat, 6xGN2/1, EL,
3-sklo

Zkrdacend specifikace

PoloZka ¢.

SkyLine Premiums, konvektomat, 6xGN2/1, EL, trojité dvefni sklo, dotykové oviaddni Touch
Screen

- integrovany bojlerovy vyvije¢ pary

- méfeni a regulace skute¢né vihkosti pomoci LAMBDA Sondy (nastaveni sytosti pary v
rozmezi 1-100%)

- OptiFlow: optimalizovany rozvod vnitfniho proudéni vzduchu pomoci 7-rychlostniho
ventilatoru

- SkyClean: automaticky integrovany systém myti komory s integrovanou funkci odvapriovani
bojleru; 5 automatickych mycich cykld (soft, medium, strong, Xtra-strong, pouze oplach)
PROVOZNI REZIMY:

MANUALNI rezim: pfiprava pokrm pomoci klasického nastaveni viech zdkladnich a
doplrikovych funkci funci.

PROGRAMOVY rezim: vafeni pomoci ulozenych programy v paméti (1000 programt s az
16 fédzemi); moznost vytvorfeni az 16 skupin programo.

AUTOMATICKY rezim: pfiprava pomoci vybéru receptt podle kategorii pokrmd, stupné
propeceni apod.; 9 kategorii pokrm0 s vice jak 100 pfednastavenych variant

- Specidlni programy: regenerace; LTC - nizkoteplotni peceni; EcoDelta; Sous-Vide;
StaticCombi - rezim statické pece; Pasterizace téstovin; Dehydratace - su$eni; Food Safe
Control a Advanced Food Safe Control

- Specidilni fce.: MultiTimer - vareni po vsuvech, Plan-n-Save - automaticky organizdtor
efektivni posloupnosti vareni; MyPlanner - osobni pldnovac s pfipominkami; SkyHub & Make-
It-Mine - uZivatelsky nastavitelny obsah displeje a vytvoreni vlastniho obsahu Uvodni
obrazovky; SkyDuo - propojeni se zchlazovadi SkyChillerS; funkce automatického
zd&lohovani

- USB port: programovani, zalohovani, HACCP stahovani dat

- 6ti bodovd pokrmovd sonda s fci. automatické korekce nespravného zapichnuti

- Trojité dverni sklo s dvojitym LED osvétlenim

Dovavano vE. vnitfnich vodicich lizin na GN - rozte¢ 67mm

SCHVALENO:

Hlavni funkce a vilastnosti

e Vyvijeni pdry v integrovaném bojleru: pfesné
ddvkovani mnozZstvi pary a teploty v zdvislosti na
mnoZzstvi upravovaném pokrmu.

* Real Humidity Control: pfimé méfeni a automaticka
regulace vlhkostivkomofe pomoci Lambda sondy.
Vlhkost je automaticky regulovana v zavislosti na
mnoZzstvi a velikosti pfipravovaného pokrmu

* Horkovzdudny cyklus (25°-300°C): obzvlasté
vhodné pro pfipravu pokrm0 pfi nizké vihkosti

* Kombinovany cyklus (25°C-300°C): fizend
kombinace horkého vzduchu a pdry s regulaci
vihkosti pro optimdini vysledky, sniZzené vdahové
Ubytky a zkrdceni Casu.

* Nizkoteplotni para (25-99°C): vhodné pro
SousVide, regeneraci a pfipravu delikdatnich
pokrm0.

Parni rezim 100°C: pro pfilohy, zeleninu, mofské
plody a mnohé dalsi pokrmy
Pfehrdta pdara (101-130°C)

* Automaticky reZim: volba automatické tepelné
Upravy pokrmu pomoci obrdzkovych ikon/
fotografii na dotykovém displeji. Vybér z 9 skupin
pokrmd (maso, dribez, ryby, zelenina, t&stoviny/
ryze, vejce, slané a sladké pecivo, chléb/pecivo,
dezerty), vice jak 100+ pfednastavenych
automatickych programd. Diky fci. Automatic
Sensing Phase konvektomat automaticky zvoli
spravné nastaveni vlhkosti, teploty a casu v
zdvislosti na zvoleném receptu, velikosti a
mnozstvi pokrmu. MoZnost vliastniho pfenastaveni
a nasledného ulozeni az 70 vlastnich program0 v
kazdeé kategorii do reZzimu plné automatiky.

» Cycles+ (specidini automatické programy):

- Regenerace-Reheating: automatické nastaveni
pro nejrychlejsi a zdroven 3etrnou regeneraci
pokrm0.

- Nizkoteplotni pec¢eni (LTC) pro minimdini vdhové
Ubytky a maximadini 3tavnatost, s moZnosti
nastaveni "peceni pres noc". Patent US7750272B2
- Kyndrna-Proving: automaticky program pro
kynuti tést pfi optimalni vihkosti a teploté

- EcoDelta a progresivni EcoDelta

- Sous-Vide program

- Rezim Statickd trouba: vhodny nejen pro delikatni
cukrdrské postupy

- Pasterizace téstovin

- Dehydratace-sudeni: idedlni pro pfipravu
suSeného ovoce, zeleniny, masa apod.

- FoodSafeControl (FSC): integrovany modul pro
automatickou kontrolu mikrobiologické nezdvadnosti
varného procesu s ohledem na zdakladni predpisy
HACCP, Patent US6818865B2

- Advanced FoodSafeControl (A-FSC): rezim FSC
s kontrolou a ndslednym vyhodnocenim
bezpecnosti tepelné Upravy na zdklade
Pasteurizagniho F-faktoru

e Programovy rezim: pamét az na 1000 volitelnych
programy, kazdy s moznosti nastaveni az 16ti fazi.
Moznost tfidéni az do 16 riznych uzivatelskych
skupin receptd.

e MultiTimer - vafeni po vsuvech: moznost nastaveni
az pro 20 vsuvU najednou, moznost uzZivatelského
pojmenovdni jednotlivych vsuvd. Moznost ulozit
az 200 sestav MultiTimerd

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
info.cz@electroluxprofessional.com
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Ventildtor: nastaveni 7 rychlosti (od 300 do 1500 ot./min.)
s automatickym reversnim chodem pro idedini
rovhomérnost ohfevu. Automatickd brzda (zastaveni
ventildtoru za méné nez 5 vtefin po otevieni dvefi
konvektomatu).

6ti bodova pokrmovd sonda zajistujici maximdini pfesnost
méfeni a bezpeénost pokrmu (v&. korekce 3patného
zasunuti)

Moznost pfifazeni vliastnich obrdzkd pokrm0 k uloZzenym
programim.

Automatické zchlazeni komory a funkce Automatického
predhievu (vypinatelny)

K dispozici rozné typy detergentd: pevné v tabletdach (bez
fosfata), tekute &//yioduje zdsobnik  jako  extra
prislusenstvi).

GreaseOut: pfiprava pro systém odlu€¢ovdni a ndsledny
sbér tukd (extra pfisludenstvi)

USB port: programovani, stahovani HACCP a
FoodSafeControl dat, ulozeni nastaveni; pfipojeni
specidlni Sous-Vide teplotni sondy (extra pFl'sIu§enstvii
Back-Up rezim s autodiagnostikou: aktivovdana v pfipadé
vyskytu poruchy (pfepnuti na nouzovy rezim) nebo
pferudeni pfivodu energie.

Kapacita: 6 GN 2/1 nebo 12 GN 1/1.

Systém distribuce vzduchu OptiFlow pro dosazeni
maximdlniho vykonu pfi chlazeni/ohfevu i pfi regulaci
teploty diky specidlni konstrukci komory.

Konstrukce

Trojité dverni termo-sklo s integrovanym LED osvétltenim
Hygienické provedeni vnitini komory, bezedvé, s oblymi
rohy pro snadné cisténi.

Konstrukce z kvalitni nerez ocele tfidy AISI304

Servisni pfistup k Fidici elektronické desce skrze predni
panel

Integrovand oplachovd sprcha s navinovaci automatikou
Stupen ochrany proti priniku vody: IPX5
Doddvdno v¢.: vedeni na GN2/1 - rozte¢ 67mm.

UzZivatelské rozhrani & Sprava dat

Udrzitelnost

PIné dotykovy ovlddaci panel s vysokym rozlisenim (vice
jak 30 jazyko v¢. Cedtiny), vhodny i pro barvoslepé
uZivatele.

Make-It-Mine: pfizpUsobeni uZivatelského rozhrani (obsah
displeje, zobrazované uUdaje, atd.) dle individudlnich
pozadavkd ve. fce. zamknout displej proti neopravnénému
pouZiti.

SkyHub-Oblibené: uZivatelem nastavitelny obsah Uvodni
obrazovky (oblibené programy, oblibené funkce apod.)

MyPlanner funkce pro planovdni denni agendy (rozvrh
prace) s moznosti zobrazeni upominek pro kazdou
planovanou ¢innost.

SkyDuo:  komunika¢ni  propojeni konvektomatu a
zchlazovace Skyline zajisti vzajemné "dorozumivdni" mezi
obéma stroji tak, aby se optimalizoval Cas celého procesu
Cook&Chill (SkyDuo Kit - propojovaci sada jako extra
prisludenstvi).

Pfipravend konektivita pro vzddleny
¢ase a monitoring HACCP K/yicduje
prislusenstvi).

Ndvod k obsluze, ndpovéda a daldi materidly snadno
dostupné pomoci naskenovdani QR-kddu mobilni zafizeni.

Automatickeé zobrazeni spotfeby po ukonceni cyklu.

Pfipraveno na pfipojeni pro pfistup ze vzddleného bodu
v redlném c¢ase a datového monitorovani (vyzaduje
volitelné pfisluSenstvi - kontaktujte nds pro dalsi

informace).
\ V4

pfistup v redlném
volitelne

SkyLine Premium$S
6xGN2/1, elektricky, Fada Green

Certifikace Human Centered Design - 4**** pro ergonomii
a pouzitelnost.

Ergonomickd konstrukce madla dvefi komory. Umozriuje
obsluze otevfeni konvektomatu i pouze pomoci "ramene"
(Registrovany design EPO)

Moznost nastaveni snizeného vykonu/spotfeby energie.
Obzvldasté vhodné pro pomalé peceni a peceni pfes noc.

SkyClean: automaticky integrovany systém myti komory.
Green funkce pro Uspory energie, vody a chemie. 5
automatickych cykld podle intenzity znecisténi (soft,
medium, intenzivni, extra-intenzivni, studeny oplach).
Integrovand funkce odvdpriovdani bojleru. MoZnost
naprogramovdani ¢asu spusténi myti.

Plan-n-Save: funkce optimalizace posloupnosti varnych
postupl zkrdti dobu vareni a uspofi energie tim, Ze navrhne
nejefektivngjsi nadvaznost jednotlivych fazi vareni.

Energy Star 2.0 certifikovany vyrobek.

Zero Waste ("Nulovy odpad")  poskytuje kuchafOm
vZite€né tipy, jak minimalizovat plytvani jidlem.

Zero Waste je knihovna automatickych receptl, jejimz
cilem je:

ddt druhy Zivot syrovym potravindm tésné pred datem
spotieby (napf.: od mléka po jogurt)

ziskat pravd a chutnd jidla z prezrdlého ovoce/zeleniny
(obvykle povazovdano za nevhodné pro prodej)
podporovat pouZivdni typicky vyfazenych potravin (napf.
slupky mrkve).

Extra prislusenstvi

e Vodni filtr s kartridzi, protokomér,

PNC 920003 0O
konvektomaty 6&10x1/1 se zvySenym
parnim provozem

Automaticky zmék&ovac pro
konvektomaty, s automatickou
regeneraci pryskyficové naplné
Sada kolecek pro podestavby
6&10x1/1,2/1 (nelze pro rozlozené
podestavby)

GN1/1 - rost, nerez AISI304, sada 2ks

Rost na kufata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kg), sada 2ks

Rost GN1/1, nerezovy AlSI304
Rost GN2/1, nerezovy AlSI304

Sprcha pro boéni montaz (montuje se
na vnéjsi stranu konvektomatu a
obsahuje i drzdk k montdzi na
konvektomat)

GN2/1 - rost, nerez AlISI304, sada 2ks

Plech perforovany na 5ks baget
(400x600x38mm) - hlinikovy se
silikonovou antiadhezni vrstvou.

Plech PEKARSKY na pecen -
dérovany, uzavfeny ze v3ech 4 stran
(400x600x20mm) - alu

Plech PEKARSKY na peéeni - piny,
uzavfeny ze v3ech 4 stran
(400x600x20mm) - alu

GN1/1 - smazici a fritovaci kose, sada
2ks Vhodné pro: - fritovdni/smazeni
bez pachu a prebyteéného tuku
(hranolky, krokety, brambory,

zelening, - masa, ryby, obalované
polotovary) - idedlni pro vafeni Sous-
Vide (vafeni ve vakuu) v
konvektomatu - vhodné i pro vafeni v
pdre (zelenina, brambory, vejce)

Rost PEKARSKY (400x600mm) -
nerezovy

PNC 921305 g

PNC 922003 O

PNC 922017 O
PNC 922036 O

PNC 922062 O
PNC 922076 O
PNC 922171 ad

PNC 922175 O
PNC 922189 O

PNC 922190 O

PNC 922191 O

PNC 922239 O

PNC 922264 O
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Systém dvoustupriového otevirani
dvefi pro konvektomaty s podélnym
uklddanim GN ndadob (pro 6x1/1 az
10x2/1)

Rost na kufata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kg)

Sous-Vide USB teplotni sonda
GN1/1 - rodt + 6 grilovaci jehlice, pro
podélné i pficné konvektomaty
Drzdk/ram pro grilovaci jehlice, GN1/1
(pro 4 dlouhé nebo 6 kratsich).
Grilovaci jehlice, pficné, sada 6ks

Volcano Smoker - vlozka na dfevené
Stépky pro uzeni v konvektomatech s
podélnym &i pFficnym ukladdani GN
nadob (rozné druhy §tépky se
objedndvaji zvlast)

Viceuc&elovy hdk na zavé3eni masa v
konvektomatu (hdk se zavésuje na
rost, ktery se objedndavad zvldst).
Vhodné pro: peceni kachen
(Pekingskd kachna atd.) a velkych
kus0 mas; maso nemusime b&hem
peceni otdacet, zqjisti stejpomérné
upecenou kifupavou kOrku.

Sada pro ukotveni nohou,
konvektomaty 6&10 vsung, v.
100-130mm

Ndadoba na tuk a stdavy, GN2/1-060, s
vypustnim ventilem

Rost na kachny GN1/1, na 8 kachen (&
1.8kg). Vyhody pouZziti rostu - bez
nutnosti otaceni masa béhem peceni,
bez nutnosti slévat prebytecny tuk
bé&hem peceni, zajisti stejnomérné
upecenou kfupavou kdrku

Vedeni GN pro rozlozenou otevienou
podestavbu 6&10x2/1

Drzdk na detergenty - ndsténny
USB jednobodovd sonda.

Liziny a madlo pro klec 6&10xGN2/1,
pro konvektomaty

Zavdzeci klec s kolec¢ky, 5x2/1, roztec¢
80mm

Podestavba otevfend, s vedeni
plechd, pro konvektomaty 6&10x2/1
Podestavba skfilova, s 1 vedenim
plechd, pro konvektomaty
6&I0xGN2/1

Podestavba vyhfivang, se
zvlh&ovdnim, v&. vedeni plech 5x 2/1,
pro 6&10x2/1 konvektomaty.

Sada pro napojeni externich
zdsobnikd na tekuty detergent a
oplachovy prostfedek

Sada k instalaci sestavy
konvektomatd 6xGN2/1 (EL) na
elektrické konvektomaty 6&I0xGN2/1
Zavdazeci vozik pro klece 6&10x2/1GN,
pro konvektomaty a zchlazovace
Vozik pro zavdzeci klec, pro
CombiDuo 6x2/1 na 6x2/1

Vozik pro zavdzeci klec, pro
CombiDuo 6x2/1 na 6/10x2/1
Podestavba - zvy3eni nozi¢ek pro
CombiDuo 6x2/1 na 6x2/1
Podestavba - zvyseni na koleckach,
pro CombiDuo 6x2/1 na 6x2/1 (v.
250mm)

PNC 922265

PNC 922266

PNC 922281
PNC 922325

PNC 922326

PNC 922328
PNC 922338

PNC 922348

PNC 922351

PNC 922357

PNC 922362

PNC 922384

PNC 922386
PNC 922390
PNC 922605

PNC 922611
PNC 922613

PNC 922616

PNC 922617

PNC 922618

PNC 922621

PNC 922627
PNC 922629
PNC 922631
PNC 922633

PNC 922634

SkyLine PremiumS
6xGN2/1, elektricky, Fada Green

Sada pro napojeni na odpad, NEREZ,
prdm. 50mm, 6&10 konvektomaty

Sada pro napojeni na odpad, PLAST,
prom. 50mm, 6&10 konvektomaty
Zavdzeci vozik s 2 nddobami na sbér
tukd a stav

Sada pro sbér tukd a stav pro
skrifnove podestavby GNI1/1-2/1 (2
nadoby a vypoustéci ventil).

Konzole pro instalaci konvektomatu
6x2/1 na zed

GN1/1-20mm - plech na suseni
GNI/1 - plech na su3eni, rovny

Podestavba oteviend, pro 6&10x2/1
konvektomaty - rozlozend

Dodatecnég, bocni tepelné odstinéni
ovladaciho panely, pro konvektomaty
6xGN2/1

Dodatecné, bocni tepelné odstinéni
ovlddaciho panely, pro konvektomaty
v sestavé CombiDuo 6x2/1 na 6x2/1

Dodatecné, bocni tepelné odstinéni
ovlddaciho panely, pro konvektomaty
v sestavé CombiDuo 6x2/1 na 10x2/1
Vodici liziny, 5XxGN2/1, rozte¢ 85mm
Sada pro bezpecnostni ukotveni
konvektomatu ke zdi

Vedeni pro GN ndadoby, pro
otevienou podestavbu 6&10x2/1
Nozi¢ky, sada 4 ks, Eerné, vyskové
stavitelné (100-115mm), pro
konvektomaty 6&10 GN

Drzdk na detergenty - do podestavby

Zavdazeci klec s kole€ky, 6x2/1, rozte&
65mm

Grilovaci rost GN1/1, mfizkovany "X"
Drzdk teplotni sondy pro tekuté
pokrmy. Drzdk se jednoduchym
zpUsobem pfipevni na konstrukci
vodicich list na plechy/GN ndadoby
bez nutnosti pouziti naradi.

Digestor redukujici pachy, s |
ventildtorem, pro ELEKTRICKE
konvektomaty 6&10x2/1 GN s
podélnym, ukladdanim.

Digestof redukujici pachy, s
ventilatorem, pro sestavy
ELEKTRICKYCH konvektomatd 6+6
nebo 6+10 GN 2/1 GN s podélnym,
ukladdnim.

Digestof, kondenzacni, s ventilatorem,
pro 6&10x2/1 (EL)

Digestof, kondenzacni, s ventilatorem,
pro CombiDuo 6x2/1 na 6&10x2/1 (EL)

Digestof, s ventilatorem,
konvektomaty 6&10x2/1

Digestof, s ventildtorem, pro
CombiDuo 6x2/1 na 6&10x2/1

Digestof, bez ventilatory,
konvektomaty 6&10x2/1

Digestof, bez ventilatoru, pro
CombiDuo 6x2/1 na 6&10x2/1

Nozicky, sada 4 ks, vySkové stavitelné
(230-290mm), pro konvektomaty 6&10

Plech pro tradi¢ni statické peceni, v.
100mm

Grilovaci tdl, oboustranny (hladky-
vroubkovany), 400x600mm

Vozik pro sbérnou nadobu na tuk.

PNC 922636

PNC 922637

PNC 922638

PNC 922639

PNC 922644

PNC 922651
PNC 922652
PNC 922654

PNC 922665

PNC 922666

PNC 922667

PNC 922681

PNC 922687

PNC 922692

PNC 922693

PNC 922699

PNC 922700

PNC 922713
PNC 922714

PNC 922719

PNC 922721

PNC 922724

PNC 922726

PNC 922729

PNC 922731

PNC 922734

PNC 922736

PNC 922745

PNC 922746

PNC 922747

PNC 922752
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Redukeni ventil pfivodniho tlaku vody PNC 922773

Sada pro instalaci systému fizeni PNC 922774
odbérového maxima elektfiny pro
6GN a 10GN konvektomaty.

ProdlouZeni kondenzaéni trubky, 37cm PNC 922776

GN1/1-20mm, plech s nepfilnavym PNC 925000
povrchem Vhodny pro: - peceni

(kolace, buchty, pizza, focaccia,

chléb) - smazeni (obalované fizky,

zelening, houby) - snadné myti

GN1/1-40mm, nepfilnavy povrch PNC 925001
Vhodny pro: - peceni (koldc¢e, buchty,

pizza, focacciaq, chléb) - smazeni

(obalované fizky, zelenina, houby) -

snadné myti

GN1/1-60mm, plech s nepfilnavym PNC 925002
povrchem

Grilovaci tal GN1/1, oboustranny PNC 925003
(hladky-vroubkovany), pro

konvektomaty

Grilovaci rost GN1/1, ALU PNC 925004

GN1/1 - plech na 8x sdzend vejce/ PNC 925005
palacinky/hamburgery

GN1/1 - pecici plech s podélnymi PNC 925006
okraji

Rost na pecené brambory GN/1 - PNC 925008
28ks/rost

Sada pro instalaci SkyLine PNC 930218

konvektomatd na predchozi typ
podestavby GN2/1

SkyLine Premium$S
6xGN2/1, elektricky, Fada Green
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SkyLine PremiumS
6xGN2/1, elektricky, Fada Green

Elektro
Napéti:
229721 (ECOE62T3A0) 380-415 V/3N ph/50-60 Hz
Pfrikon vychozi: 21.4 kW
Pfikon max: 229 kW
Voda:
Napojeni upravené "SV": 3/4"
Tlak: 1-6 bar
Odpad "D": 50mm

Electrolux Professional doporucuje napojeni na upravenou
vodu v zdvislosti na mistnich podminkach.

Pozadavky na kvalitu vody, viz. ndvod k instalaci.
Max.teplota pfivodni vody: 30 °C

Chloridy: <17 ppm

Vodivost: >50 pS/cm
Instalace:

Min. vzddlenost od zdi: 5cm vzadu a vpravo
Doporuéeny volny prostor pro

servisni ucely: 50 cm vilevo
Kapacita:

GN: 6 - 2/1 Gastronorm

Hlavni informace

Dvefni zavésy:

Vnéjsi rozméry, Sirka 1090 mm
Vnéjsi rozméry, Hloubka 971 mm
Vnéjsi rozméry, Vyska 808 mm
Netto vaha: 163 kg
Prepravni vaha: 186 kg
Pfepravni objem: 1.27 m?
Vicebodovd sonda g
Automaticky ¢istici systém O
Ochrana pro vodé: IPX5

ISO Certifikaty

1ISO 9001; ISO 14001; ISO
ISO Standardy: 45001; ISO 50001

Udrzitelnost

Proudové zatizeni: 34.5 Amps
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Extra prislusenstvi

Vodni filtr s kartridzi, prOtokomeér,
konvektomaty 6&10x1/1 se zvySenym
parnim provozem

Automaticky zmék&ovac pro
konvektomaty, s automatickou
regeneraci pryskyficove naplné
Sada kolecek pro podestavby
6&10x1/1,2/1 (nelze pro rozlozené
podestavby)

GN1/1 - rost, nerez AISI304, sada 2ks

Rost na kutfata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kg), sada 2ks

Rost GN1/1, nerezovy AISI304
Rost GN2/1, nerezovy AISI304

Sprcha pro boéni montaz (montuje se
na vnéjsi stranu konvektomatu a
obsahuje i drzak k montdzi na
konvektomat)

GN2/1 - rost, nerez AlISI304, sada 2ks

Plech perforovany na 5ks baget
(400x600x38mm) - hlinikovy se
silikonovou antiadhezni vrstvou.

Plech PEKARSKY na peceni -
dérovany, uzavfeny ze vech 4 stran
(400x600x20mm) - alu

Plech PEKARSKY na peceni - plny,
uzavieny ze v8ech 4 stran
(400x600x20mm) - alu

GN1/1 - smazici a fritovaci kose, sada
2ks Vhodné pro: - fritovdni/smazeni
bez pachu a prebyteéného tuku
(hranolky, krokety, brambory,

zelening, - masq, ryby, obalované
polotovary) - idedlni pro vafeni Sous-
Vide (vafeni ve vakuu) v
konvektomatu - vhodné i pro vafeni v
pdre (zelening, brambory, vejce)

Rost PEKARSKY (400x4600mm) -
nerezovy

Systém dvoustuprioveho otevirdni
dvefi pro konvektomaty s podélnym
uklddanim GN ndadob (pro 6x1/1 az
10x2/1)

Rost na kutata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kg)

Sous-Vide USB teplotni sonda

GNI/1 - rost + 6 grilovaci jehlice, pro
podélné i pficné konvektomaty
Drzak/ram pro grilovaci jehlice, GN1/1
(pro 4 dlouhé nebo 6 kratsich).
Grilovaci jehlice, pfi¢ne, sada 6ks
Volcano Smoker - vlozka na dfevené
St&pky pro uzeni v konvektomatech s
podélnym ¢&i pficnym ukldddni GN
nadob (rdzné druhy §tépky se
objedndvaji zvlast)

ViceucCelovy hdk na zavéseni masa v
konvektomatu (hak se zavésuje na
rost, ktery se objedndava zvidst).
Vhodné pro: peceni kachen
(Pekingskd kachna atd.) a velkych
kusd mas; maso nemusime béhem
pecleni otdcet, zajisti stejpomérné
upecenou kfupavou kirku.

Sada pro ukotveni nohou,
konvektomaty 6&10 vsung, v.
100-130mm

Nadoba na tuk a stavy, GN2/1-060, s
vypustnim ventilem

PNC 920003

PNC 921305

PNC 922003

PNC 922017
PNC 922036

PNC 922062
PNC 922076
PNC 922171

PNC 922175
PNC 922189

PNC 922190

PNC 922191

PNC 922239

PNC 922264

PNC 922265

PNC 922266

PNC 922281
PNC 922325

PNC 922326

PNC 922328
PNC 922338

PNC 922348

PNC 922351

PNC 922357
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SkyLine Premium$S
6xGN2/1, elektricky, Fada Green

Rost na kachny GN1/1, na 8 kachen (&
1.8kg). Vyhody pouZiti rostu - bez
nutnosti otdceni masa béhem peceni,
bez nutnosti slévat prebytecny tuk
béhem peceni, zqjisti stejnomérné
upecenou kfupavou kirku

Vedeni GN pro rozloZzenou otevfenou
podestavbu 6&10x2/1

Drzdk na detergenty - nasténny
USB jednobodovd sonda.

Liziny a madlo pro klec 6&10xGN2/1,
pro konvektomaty

Zavdazeci klec s kole€ky, 5x2/1, roztec¢
80mm

Podestavba oteviend, s vedeni
plechd, pro konvektomaty 6&10x2/1

Podestavba skrifova, s 1 vedenim
plechu, pro konvektomaty
6&10xGN2/1

Podestavba vyhfivang, se
zvlh&ovdnim, vE. vedeni plech 5x 2/1,
pro 6&10x2/1 konvektomaty.

Sada pro napojeni externich
zdasobnikd na tekuty detergent a
oplachovy prostfedek

Sada k instalaci sestavy
konvektomatd 6xGN2/1 (EL) na
elektrické konvektomaty 6&10xGN2/1
Zavdzeci vozik pro klece 6&10x2/1GN,
pro konvektomaty a zchlazovace
Vozik pro zavdzeci klec, pro
CombiDuo 6x2/1 na 6x2/1

Vozik pro zavdzeci klec, pro
CombiDuo 6x2/1 na 6/10x2/1
Podestavba - zvyseni nozZicek pro
CombiDuo 6x2/1 na 6x2/1
Podestavba - zvy3eni na koleckach,
pro CombiDuo 6x2/1 na 6x2/1 (v.
250mm)

Sada pro napojeni na odpad, NEREZ,
prom. 50mm, 6&10 konvektomaty
Sada pro napojeni na odpad, PLAST,
prom. 50mm, 6&10 konvektomaty
Zavdzeci vozik s 2 nddobami na sbér
tukd a 3tav

Sada pro sbér tukd a stav pro
skFinoveé podestavby GNI1/1-2/1 (2
nadoby a vypoustéci ventil).

Konzole pro instalaci konvektomatu
6x2/1 na zed

GN1/1-20mm - plech na suseni

GNI/1 - plech na suseni, rovny
Podestavba oteviend, pro 6&10x2/1
konvektomaty - rozloZend
Dodatecné, bocni tepelné odstinéni
ovlddaciho panely, pro konvektomaty
6xGN2/1

Dodatecné, bocni tepelné odstinéni
ovlddaciho panely, pro konvektomaty
v sestavé CombiDuo 6x2/1 na 6x2/1
Dodatecné, bocni tepelné odstinéni
ovlddaciho panely, pro konvektomaty
v sestavé CombiDuo 6x2/1 na 10x2/1
Vodici liziny, 5xGN2/1, rozte€ 85mm
Sada pro bezpecnostni ukotveni
konvektomatu ke zdi

Vedeni pro GN ndadoby, pro
otevienou podestavbu 6&10x2/1

PNC 922362

PNC 922384

PNC 922386
PNC 922390
PNC 922605

PNC 922611

PNC 922613

PNC 922616

PNC 922617

PNC 922618

PNC 922621

PNC 922627
PNC 922629
PNC 922631
PNC 922633

PNC 922634

PNC 922636

PNC 922637

PNC 922638

PNC 922639

PNC 922644

PNC 922651
PNC 922652
PNC 922654

PNC 922665

PNC 922666

PNC 922667

PNC 922681
PNC 922687

PNC 922692
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Electrolux

PROFESSIONAL

NoZi¢ky, sada 4 ks, ¢erné, vyskové
stavitelné (100-115mm), pro
konvektomaty 6&10 GN

Drzdk na detergenty - do podestavby

Zavdzeci klec s kole€ky, 6x2/1, rozte¢
65mm

Grilovaci rost GN1/1, mfizkovany "X"
Drzdk teplotni sondy pro tekuté
pokrmy. Drzdk se jednoduchym
zpUsobem pfipevni na konstrukci
vodicich list na plechy/GN nddoby
bez nutnosti pouziti nafadi.

Digestof redukujici pachy, s |
ventiladtorem, pro ELEKTRICKE
konvektomaty 6&10x2/1 GN s
podélnym, ukladdanim.

Digestof redukuijici pachy, s
ventilatorem, pro sestavy
ELEKTRICKYCH konvektomatd 6+6
nebo 6+10 GN 2/1 GN s podélnym,
ukladdanim.

Digestof, kondenzacni, s ventilatorem,
pro 6&10x2/1 (EL)

Digestof, kondenzacni, s ventildtorem,
pro CombiDuo 6x2/1 na 6&10x2/1 (EL)

Digestof, s ventilatorem,
konvektomaty 6&10x2/1
Digestof, s ventildtorem, pro
CombiDuo 6x2/1 na 6&10x2/1

Digestof, bez ventilatory,
konvektomaty 6&10x2/1

Digestof, bez ventilatoru, pro
CombiDuo 6x2/1 na 6&10x2/1
Nozicky, sada 4 ks, vySkové stavitelné
(230-290mm), pro konvektomaty 6&10
Plech pro tradi¢ni statické peceni, v.
100mm

Grilovaci tdl, oboustranny (hladky-
vroubkovany), 400x600mm

Vozik pro sbérnou nddobu na tuk.
Redukéni ventil pfivodniho tlaku vody

Sada pro instalaci systému fizeni
odbérového maxima elektfiny pro
6GN a 10GN konvektomaty.
Prodlouzeni kondenzaéni trubky, 37cm
GN1/1-20mm, plech s nepfilnavym
povrchem Vhodny pro: - peceni
(koldce, buchty, pizza, focaccia,
chléb) - smazeni (obalované fizky,
zelening, houby) - snadné myti
GN1/1-40mm, nepfilnavy povrch
Vhodny pro: - peceni (koldCe, buchty,
pizza, focaccia, chléb) - smazZeni
(obalované Fizky, zelening, houby) -
snadné myti

GN1/1-60mm, plech s nepfilnavym
povrchem

Grilovaci tal GN1/1, oboustranny
(hladky-vroubkovany), pro
konvektomaty

Grilovaci rost GN1/1, ALU

GN1/1 - plech na 8x sdzend vejce/
palacginky/hamburgery

GN1/1 - pecici plech s podélnymi
okraji

Rost na pecené brambory GN/1 -
28ks/rost

Sada pro instalaci SkyLine
konvektomatd na predchozi typ
podestavby GN2/1

PNC 922693

PNC 922699

PNC 922700

PNC 922713
PNC 922714

PNC 922719

PNC 922721

PNC 922724

PNC 922726

PNC 922729

PNC 922731

PNC 922734

PNC 922736

PNC 922745

PNC 922746

PNC 922747

PNC 922752
PNC 922773
PNC 922774

PNC 922776
PNC 925000

PNC 925001

PNC 925002

PNC 925003

PNC 925004

PNC 925005

PNC 925006

PNC 925008

PNC 930218
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SkyLine PremiumS
6xGN2/1, elektricky, Fada Green



